
starters mains

postres

TartIn de Cebollas Caramelizadas, Ensalada 
de Tomates Cherrys, Hongos y Salvia, Queso de Cabra 
Gratinado

$ 580

$ 640Carpaccio de Lomo, Alioli de Trufa, Tomates 
Cherrys Confitados, Parmesano, Alcaparras 
Crocantes, Ralladura de Lima, Brotes

$ 640Provolone a la Plancha, con Peras Especiadas 
y Asadas, Hongos del DIA y Brotes 

Ensalada de Zapallos Asados, Mix de Verdes, 
GarrapiNada de Semillas de Girasol, Queso Feta Macerado 
en Oliva y Hierbas, Gajos de Naranja y Gremolatta de Hierbas

$ 780

-

sides
ENSALADA DEL CAFe MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES SECOS, ALMENDRAS 

TOSTADAS Y QUESO PARMESANO /  

$ 195

Jugos frescos prensados en frío 100% naturales. Sin azúcar agregada.

JUGOS 
PRENSADOS 
EN FRIO

red:  
orange: 
green: 

yellow: 

water lemon: 

water citrus: 

PAPAS FRITAS DE LA CASA /  

PURe DE PAPA /  

OTONO-

$ 620Curry de Lentejas con Camarones Salteados, 
Leche de Coco y Hierbas

$ 650Txipirones a la Plancha, PimenTOn Ahumado, Aceite 
de Oliva Finca Cosima

$ 630Mil Hojas de Queso Brie, Mix de Hojas Verdes, Tomates 
Secos, Reduccion de Aceto y Aceite de Oliva

$ 630Empanadas de Cordero Braseado, Cebolla Caramelizada, 
Chutney de Tomate (6/unid)

$ 590Croquetas de Jam�n Crudo, Mozzarella Ahumada, Salsa 
de Mostaza (6/unid) 

-

Ensalada de SalmOn y Camarones en Salsa Teriyaki, Mix 
de Hojas Verdes, Palta, Aderezo de Mango Verde y MaracuyA

$ 950

Pesca del Dia, con Risotto de Quinoa Roja y Blanca, 
Zapallito, Zucchini, Zanahoria y Cebolla, Hongos de 
Temporada, Gremolatta Citrica

$ 940

SalmOn Barroco, Salsa de Puerro y Espinaca con Leche 
de Coco y Alcaparras Fritas, PurE de Zanahoria y 
Boniato Zanahoria Ahumado

$ 990

Penne Rigate sin Gluten con Pesto de Hierbas, 
Variedad de Hongos Frescos Salteados, Mascarpone

$ 890

RaviolOn Sugerencia del Dia $ 950

Muslo de Pollo OrgAnico en Salsa Anticuchera, Risotto 
con Espinaca, Pico de Gallo de Mango

$ 980

Hamburguesa Casera, Cebolla Caramelizada, Mozzarella, 
Huevo Frito, Rucula, Tomate y Papas Fritas Caseras

$ 850

Noquis caseros, con crema de queso azul, aguja 
braseada al vino tinto y mermelada de tomates

$ 1050-

Bife Ancho organico a la Parrilla, milhojas de papas,
tomates cherry confitados y criolla de hierbas

$ 1100

Milanesa de Lomo, Salsa de Hongos y Papas Fritas Caseras $ 990

Baklava de Manzana Verde en AlmIbar Especiado 
y Nueces Tostadas, Granita de Apio y LimOn

$ 520

Curd de LimOn, Merengues Secos, CItricos y Granita 
de Guayabos del PaIs

$ 520

SablE de Peras Asadas, CafE y Caramelo Salado $ 520

Mousse de Chocolate con Leche de Coco y Boniato 
Horneado, Crocante de Chocolate Amargo, Sesamo y Naranja

$ 520

Tarta HUmeda de Chocolate con Helado Casero de 
Pistachos 

$ 550

CHOCOLATE A MORIR $ 650

omellete surprise de maracuya $ 590

crudos

los tiraditos

blanco $ 610

pulpo $ 720

salmon $ 690

salmon $ 710

geishas $ 300

sopas del dia $ 350

$ 720CEVICHE CLaSICO CON PALTA Y CHIPS DE BONIATO. 

CEVICHE DE SALMoN, LECHE DE TIGRE DE OSTRAS, ACEITE PICANTE, 

PURe DE BONIATO, CRIOLLA Y CROCANTE DE MAiZ.

PESCA BLANCA AHUMADA, PONZU, OLIVA,JENGIBRE,CREMA DE 

SESAMO Y FURIKAKE 

TATAKI DE SALMoN CARAMELIZADO, PONZU Y ACEITE PICANTE. 

$ 720

$ 690

$ 690

blanco ahumado $ 620

PURe DE zanahorias /  



bebidas
Refrescos  

Agua Mineral Salus 

Agua Natural de pomelos, jengibre, menta & romero  

Limonada Frozen  

Cafe Lavazza  

Tes & Infusiones

$ 170

$ 170

$ 170

$250

$ 160

$ 160

cervezas
Tirada Estrella 

Bizarra Artesanal Blonde Ale  
Bizarra Artesanal Indian Pale Ale 
Estrella Galicia 1906

$ 300

$ 350
$ 350
$ 300

Corona  $ 300

whisky
chivas 12 anos

chivas 25 anos

chivas 18 anos

ballantines 17 anos

jack daniels

chivas extra

ballantines finest

royal salute

ballantines 21 anos

chivas 15 anos

ballantines 12 anos

jameson black barrel

chivas ultis

jameson

$ 350

$ 1500

$ 600

$ 550

$ 350

$ 350

$ 300

$ 1100

$ 950

$ 400

$ 350

$ 350

$ 1200

$ 300

-

-

-

-

-

-

-

tragos 
glenlivet single malt $ 550

Amaretto

Cognac Henessy

Underberg

Grappa Irurtia

licores
Drambuie

Cointreau

Baileys

Ricard

Sambuca

$ 400

$ 350

$ 350

$ 300

$ 300

$ 300
$ 400

$ 300

$ 300

Jagermeister $ 300

dark red $ 390

$ 250

$ 240

nigiris(2 und.)

Salmon acevichado, cilantro y chips de boniato  
Pesca del dia, AJI, CHALAQUITA DE QUINOA

Salmon  

Pulpo  

Langostinos  

Geishas variadas del dia

$ 270

$ 300

$ 690

urumakis(8 und.)

CEVICHERO 

Misterio Nigiri 10 

combinados
$ 950

Misterio nikkei 12 $ 890

Misterio 15 $ 980

Misterio 21 $ 1690

Misterio 24 $ 1700

Misterio 32 $ 1990

sashimi

crudos

$ 210

WHITE SASHIMI. PESCA BLANCA DEL D1A 12/UNID

PETIT WHITE SASHIMI -4/UNID

PINK SASHIMI. SALMoN -12/UNID

PETIT PINK SASHIMI -4/UNID

SASHIMI MISTERIO. VARIADO -12/UNID

$ 540
$ 240
$ 850
$ 330
$ 820

$ 7 01guacamole

$ 690salmon aji

$ 690PANKO ORIGINAL 

$ 690SPICY SALM0N 

$ 690MARCE SALMoN 

$ 710huancaino

$ 690CITRIC MANGO

$ 690FURAI LANGOSTINO

$ 710CAMARON 

$ 5 03VEGETARIANO

$ 750iberico

$ 720CEVICHE CLaSICO CON PALTA Y CHIPS DE BONIATO. 

CEVICHE DE SALMoN, LECHE DE TIGRE DE OSTRAS, ACEITE PICANTE, 

PURe DE BONIATO, CRIOLLA Y CROCANTE DE MAiZ.

PESCA BLANCA AHUMADA, PONZU, OLIVA,JENGIBRE,CREMA DE 

SESAMO Y FURIKAKE 

TATAKI DE SALMoN CARAMELIZADO, PONZU Y ACEITE PICANTE

$ 720

$ 690

$ 690

$ 310

$ 710ebi mango

Misterio ura 16 $ 1300

estrella de galicia $ 300
estrella de galicia $ 300

white citric $ 390

winter honey $ 390

jalisco celery $ 390

summertime $ 390

madagascar berries $ 390

citric one $ 390

chandon spritz $ 390

caipi maracuya $ 390

caipiroska $ 390

elx citric $ 390

cucumber tonic $ 390

gin tonic $ 390

chivas collins $ 390

canela cigar $ 390

moktails (tragos sin alcohol)

berries tonic $ 350

passion soda $ 350

sour tonic $ 350

ginger mango $ 350


