
PRIMAVERA/ VERANO

starters mains

sides
ENSALADA DEL CAFe MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES SECOS, ALMENDRAS 

TOSTADAS Y QUESO PARMESANO /  

blanco

los tiraditos
$ 610

pulpo $ 690

salmon $ 680

salmon $ 690

geishas $ 290

TARTA SABLe DE CIRUELA, HELADO DE CREMA, 
HOJAS DE MENTA.  

$ 520

postres

$ 190

Jugos frescos prensados en frío 100% naturales. Sin azúcar agregada.

JUGOS 
PRENSADOS 
EN FRIO

red:  

orange: 

green: 

yellow: 

water lemon: 

water citrus: 

$ 690

crudos
CEVICHE CLaSICO CON PALTA Y CHIPS DE BONIATO. 

GRAVLAX DE SALMoN AHUMADO, PALTA Y PELoN FREsCO, PICKLES DE 

RABANITO, CHIPS DE REMOLACHA, EMULSIoN DE LIMONES EN CONSERVA. 

PESCA BLANCA DEL DiA, LECHE DE TIGRE DE DURAZNO, PICKLES DE 

ARANDANOS Y FURIKAKE. 

pesca del dia curada en caldo de Dashi y Furikake de nueces

�

VEGETALES DE ESTACIoN ASADOS, QUESO FETA, NUECES 
PECAN, MORTADELA CON PISTACHOS, GREMOLATA DE 
HIERBAS CON ALMENDRAS

$ 580

$ 620SALCHICHAs DE CERDO ORGANICO, LABNEH CON ALMENDRAS 
TOSTADAS, HINOJO, GAJOS DE NARANJA, PICKLES DE 
CEBOLLA MORADA Y JALAPEnO, HOJAS DE MENTA, ACEITE DE HIERBAS. 

$ 590GYOZAS A LA PLANCHA DE CAMARON, ZANAHORIA, 
KIMCHI DE NABO, CIBOULETTE, HOJAS DE CILANTRO Y MENTA. 

$ 640PROVOLONE A LA PLANCHA, CHUTNEY DE DURAZNO, 
ENSALADA DE TOMATE CHERRY, ALBAHACA Y MIX DE 
HOJAS VERDES.  

$ 640TXIPIRONES A LA PLANCHA, PIMENToN AHUMADO, 
ACEITE DE OLIVA Y MINI BRIOCHE.

$ 620MIL HOJAS DE QUESO BRIE, MIX DE HOJAS VERDES, 
TOMATES SECOS, REDUCCIoN DE ACETO Y ACEITE DE OLIVA.   

$ 590EMPANADAS DE CORDERO BRASEADO, CEBOLLA 
CARAMELIZADA, CHUTNEY DE TOMATE 6/UNID

$ 590CROQUETAS DE JAMoN CRUDO, MOZZARELLA 
AHUMADA, SALSA DE MOSTAZA 6/UNID.

MINI MILANESAS  DE HONGOS Y CALABAZAS, TOMATES 
AMERICANOS Y CHERRY , KALE, ESCAROLA ,RADICHETA, 
REPOLLO ASADO, CROUTe DE LIMoN Y  PARMESANO.        

$ 790

ENSALADA  DE SALMoN, CAMARONES Y CHIPIRONES, 
MIX DE HOJAS VERDES, NUECES PECAN Y COCO 
TOSTADO, ACEITE DE SESAMO, MIEL, SOJA.  

$ 920 

ENSALADA DE POLLO DE CAMPO ASADO, MIX DE HOJAS 
VERDES,BERENJENAS AHUMADAS, MIEL DE DATILES, 
ACEITE DE OLIVA, BRIOCHE, ALMENDRAS, queso de 
cabra, PARMESANO, RALLADURA DE LIMA.  

$ 890

PESCA DEL DiA, CON VEGETALES DE ESTACIoN, 
QUINOA ROJA, CURRY AMARILLO, HOJAS DE MENTA, 
POLVO DE ALMENDRAS TOSTADAS.        

$ 920 

SALMoN BARROCO, PAPINES CROCANTES, ENSALADA DE 
VERDES, MIX DE BROTES, TARE. 

$ 990 

PENNE RIGATTE, CON REPOLLO DE BRUSELAS, CHAUCHAS, 
HABAS, ESPARRAGOS, CALDO LACTICO Y HONGOS.  

$ 890 

RAVIOLON DE LA CASA SUGERENCIA DEL DiA.   $ 920

BUCATINI CON CAMARONES Y CHIPIRONES EN MANTECA 
DE HIERBAS, LIMA Y PEREJIL. 

$ 920

MUSLO DE POLLO ORGANICO, CON ENS TIBIA DE CEBADA, 
CHERRY, ZANAHORIA, PEPINO, HARISSA.

$ 950

HAMBURGUESA CASERA, CEBOLLA CARAMELIZADA, 
MOZZARELLA, HUEVO FRITO, RUCULA, TOMATE EN RODAJAS 
Y PAPAS FRITAS DE LA CASA. 

$ 850

BIFE ANCHO A LA PARRILLA, MILHOJAS DE PAPA, TOMATES 
CHERRYS CONFITADOS Y CRIOLLA DE HIERBAS.   

$ 1100

MILANESA DE LOMO, SALSA DE HONGOS Y PAPAS FRITAS 
DE LA CASA.   

$ 980

PAPAS FRITAS DE LA CASA /  

PURe DE PAPA /  

CREMA CATALANA, QUEMADA CON AZUCAR RUBIA, 
CITRICOS , CREMA MONTADA  

$ 520

TARTA DE CURT DE LIMoN Y HELADO DE YOGURT.  $ 520

FRUTAS QUEMADAS, ESPUMA DE YOGURT, COCO TOSTADO. $ 520

FLAN DE VAINILLA CON DULCE DE LECHE Y CREMA CON 
VAINILLA.

$ 520

CHOCOLATE A MORIR.   $ 620

OMELLETE SURPRISE DE MARACUYa $ 590

$ 710

$ 690

-

$ 690



Aruba Absolut Pera, mango, manzana verde, limon 
y syrup simple

Absolut Crush Absolut naranja, miel & gengibre

Caipi maracuya Absolut,  limoncinho & pulpa de maracuya

Caipiroska Absolut,  limoncinho & hielo frozzen

Gin Tonic Gin Beefeater, limon & Tonic

Elx Citric Absolut Elyx, syrup de gengibre,pomelo, 
limon & Dambruie

Chivas Collins Chivas 12 anos,limonada, soda y limon natural

Mojito Urbano Ron Havana a�ejo,albahaca, jugo pomelo, 

syrup gengibre & soda

Cucumber Tonic Absolut, jugo de limon, syrup de pepino
& tonic

Canela Cigar Ron Havana anejo syrup y bitter de canela, 
jugo de mango & limon

bebidas
Refrescos  

Agua Mineral Salus 

Agua Natural de pomelos, jengibre, menta & romero  

Limonada Frozen  

Cafe Lavazza  

Tes & Infusiones

$ 160

$ 160

$ 160

$250

$ 150

$ 150

cervezas
Tirada Estrella 

Bizarra Artesanal Blonde Ale  

Bizarra Artesanal Indian Pale Ale 

Estrella Galicia 1906

$ 280

$ 350

$ 350

$ 280

Corona  $ 280

whisky
chivas 12 anos

chivas 25 anos

chivas 18 anos

ballantines 17 anos

jack daniels

chivas extra

ballantines finest

royal salute

ballantines 21 anos

chivas 15 anos

ballantines 12 anos

jameson black barrel

chivas ultis

jameson

gin sacro artesanal uruguayo

$ 350

$ 1500

$ 600

$ 550

$ 350

$ 350

$ 300

$ 950

$ 950

$ 400

$ 350

$ 350

$ 1200

$ 300

$ 350

-

-

-

-

-

-

-

tragos 

Madagascar Berries  Chandon Delice, gin, syrup de berries 
& frutos rojos 

$ 350

Citric one Chadon Delice, syrup de lima, romero & arandano $ 350

Aperol Spritz  Chandon, Aperol & soda $ 350

Chandon 187  Brut, Rose, Aperitif $ 350

$ 350

$ 350

$ 350

$ 350

$ 350

$ 350

$ 350
-

$ 350

$ 350

$ 350
-

glenlivet single malt $ 550

Julep cynar, menta , syrup, limon $350 $ 350

peniciline chivas 12, syrup de gengibre, jugo de limon, 
jugo de naranja

$ 350

Drambuie

Cointreau

Baileys

Ricard

Sambuca

Amaretto

Cognac Juanico 12 anos

Cognac Henessy

Underberg

Grappa Irurtia

licores
$ 380

$ 350

$ 300

$ 300

$ 300

$ 300
$ 350

$ 350

$ 300

$ 300

-

Jagermeister $ 300

CHANDON ARTGROUND:
CHANDON EXTRA BRUT, GIN INFUSIONADO CON HIBISCUS, CORDIAL
DE MARACUYA, PUNADO DE MENTA

$ 350

-

SUMMERTIME:
CHANDON DELICE, CORDIAL DE PINA, JUGO DE LIMA, 
1 HOJA DE ALBAHACA 

$ 350

$ 240

$ 220

nigiris(2 und.)

Salmon acevichado, cilantro y chips de boniato  

Pescado blanco, AJI, CHALAQUITA DE QUINOA

Salmon  

Pulpo  

Langostinos  

Geishas variadas del dia

$ 260

$ 290

$ 290

$ 690

urumakis(8 und.)

CEVICHERO 

Misterio Nigiri 10 

combinados
$ 920

Misterio nikkei 12 $ 890

Misterio 15 $ 980

Misterio 21 $ 1450

Misterio 24 $ 1680

Misterio 32 $ 1990

sashimi

crudos

$ 190

TATAKI DE SALMoN EN ACEITE TRUFADO Y POLVO DE 

SEMILLAS DE SeSAMO TOSTADAS

WHITE SASHIMI. PESCA BLANCA DEL D1A 12/UNID

PETIT WHITE SASHIMI -4/UNID

PINK SASHIMI. SALMoN -12/UNID

PETIT PINK SASHIMI -4/UNID

SASHIMI MISTERIO. VARIADO -12/UNID

$ 650

$ 520

$ 210

$ 850

$ 320

$ 800

$ 740GRAVLAX 

$ 710NO RICE 

$ 690PANKO ORIGINAL 

$ 690SPICY SALM0N 

$ 690MARCE SALMoN 

$ 690LIMEnO-

$ 690CITRIC MANGO

$ 690FURAI LANGOSTINO

$ 710CAMARON 

$ 510VEGETARIANO

$ 690SWEET CHILI SPICY 

$ 690CEVICHE CLaSICO CON PALTA Y CHIPS DE BONIATO. 

GRAVLAX DE SALMoN AHUMADO, PALTA Y PELoN FREsCO, PICKLES DE 

RABANITO, CHIPS DE REMOLACHA, EMULSIoN DE LIMONES EN CONSERVA. 

PESCA BLANCA DEL DiA, LECHE DE TIGRE DE DURAZNO, PICKLES DE 

ARANDANOS Y FURIKAKE. 

pesca del dia curada en caldo de Dashi y Furikake de nueces

$ 710

$ 690

$ 690


