Calc. Ijscr]

PRIMAVERA/ VERANO

STARTERS~

MAINS~

VEGETALES DE ESTACION ASADOS, QUESO FETA, NUECES X $ 580 MINI MILANESAS DE HONGOS Y CALABAZAS, TOMATES $ 790
PECAN, MORTADELA CON PISTACHOS, GREMOLATA DE AMERICANOS Y CHERRY , KALE, ESCAROLA ,RADICHETA,
HIERBAS CON ALMENDRAS REPOLLO ASADO, CROUTE DE LIMON Y PARMESANO.
Grilled vegetables, feta cheese, pecans, pistachio mortadela and green gremolatta Mushrooms and pumpkin milanesas, kale, radicchio, orange salad with lemon
and parmessan croute
SALCHICHAS DE CERDO ORGANICO, LABNEH CON ALMENDRAS X $ 620
TOSTADAS, HINOJO, GAJOS DE NARANJA, PICKLES DE ENSALADA DE SALMON, CAMARONES Y CHIPIRONES, C/ $ 920
CEBOLLA MORADA Y JALAPENO, HOJAS DE MENTA, ACEITE DE HIERBAS. e bls edas Vislplas, Htlaeles el Vet
N . : : TOSTADO, ACEITE DE SESAMO, MIEL, SOJA.
Organic pig sausage almond labneh, fennel, oranges segments, mint and pickle onions : : :
Salmon, calamari and shrimps ,pecan nuts,green salad with sesame, honey
GYOZAS A LA PLANCHA DE CAMARON, ZANAHORIA, $ 590 and soya vinagrette
KIMCHI DE NABO, CIBOULETTE, HOJAS DE CILANTRO Y MENTA. ENSALADA DE POLLO DE CAMPO ASADO, MIX DE HOJAS $ 890
Shrimps,carrots and kimchi gyozas with mint and coriander leaves VERDES,BERENJENAS AHUMADAS, MIEL DE DATILES,
PROVOLONE A LA PLANCHA, CHUTNEY DE DURAZNO, (X $ 640 gigg:: IE;iF\?rI’I_IIEVSAAI\?C?IgiEEAgbziNDEI)ERSPS’I’AGUESO DE
ENSALADA DE TOMATE CHERRY, ALBAHACA Y MIX DE /™ ! ) ’ ) :
HOJAS VERDES. Free range chicken,greens dates, brioche croutons, and lime sezt
Grilled provolone cheese, peaches chutney, cherry tomatoe and basil salad PESCA DEL DIA, CON VEGETALES DE ESTACION, $ 920
TXIPIRONES A LA PLANCHA, PIMENTON AHUMADO, $ 640 gg:_'\\l,%ADio:fﬂqEE?)I;:?T/'QSRIT;LSASOJAS o MENTA
ACEITE DE OLIVA Y MINI BRIOCHE. o .
o ] ; . ) : : Catch of the day,greens vegetables, red quinoa, yelow curry with toasted almonds
Mini calamari, smoked paprika and finca cosima olive oil
SALMON BARROCO, PAPINES CROCANTES, ENSALADA DE $ 990
MIL HOJAS DE QUESO BRIE, MIX DE HOJAS VERDES, $ 620 VERDES, MIX DE BROTES, TARE.
TOMATES SECOS, REDUCCION DE ACETO Y ACEITE DE OLIVA. Barroco salmon,crispy little potatoes, green salad, shoots & tare
Mille feuille of whipped brie cheesee, sundried tomatoes and greens PENNE RIGATTE, CON REPOLLO DE BRUSELAS, CHAUCHAS, $ 890
EMPANADAS DE CORDERO BRASEADO, CEBOLLA $ 590 |P'|ABA$, ESF’AFdRAGOSb, CALDO LACTICO: HON(b;OS.l :
CARAMELIZADA, CHUTNEY DE TOMATE 6/UNID Wt?tnhnzglt?cabfétshau ed green beans, asparragus, mushrooms, bruxel sprouts
Lamb ,gruyere and caramelized onions, with tomatoes chutney
RAVIOLON DE LA CASA SUGERENCIA DEL DIA. $ 920
CROQUETAS DE JAMON CRUDO, MOZZARELLA $ 590 Daily homemade ravioli
AHUMADA, SALSA DE MOSTAZA 6/UNID.
Parma ham, smoked mozzarella and mustard and honey sauce BUCATINI CON CAMARONES Y CHIPIRONES EN MANTECA $ 920
DE HIERBAS, LIMA Y PEREJIL.
Bucatini with shirms and calamari sauted in herbs, lime butter
SIDES~
MUSLO DE POLLO ORGANICO, CON ENS TIBIA DE CEBADA, $ 950
ENSALADA DEL CAFE MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES SECOS, ALMENDRAS CHERRY, ZANAHORIA, PEPINO, HARISSA.
TOSTADAS Y QUESO PARMESANO / Green salad, sundried tomatoes, almonds and parmesan cheese Organic chicken thigh with bar[ey‘ cherry, carrot and harisa mix
PAPAS FRITAS DE LA CASA / Home made french fries HAMBURGUESA CASERA, CEBOLLA CARAMELIZADA, $ 850
PURE DE PAPA / Potatoe pure MOZZARELLA, HUEVO FRITO, RUCULA, TOMATE EN RODAJAS
Y PAPAS FRITAS DE LA CASA.
C R U D O S Homemade burguer, caramelized onions, mozzarella, fried egg, arugula and french fries
v
BIFE ANCHO A LA PARRILLA, MILHOJAS DE PAPA, TOMATES $ 1100
CEVICHE CLASICO CON PALTA Y CHIPS DE BONIATO. $ 690 CHERRYS CONFITADOS Y CRIOLLA DE HIERBAS.
Ribe eye steak crispy mille fuielle potatoe, with candied tomatoes and herbed criolla
GRAVLAX DE SALMON AHUMADO, PALTA Y PELON FRESCO, PICKLES DE $ 710
RABANITO, CHIPS DE REMOLACHA, EMULSION DE LIMONES EN CONSERVA. MILANESA DE LOMO, SALSA DE HONGOS Y PAPAS FRITAS $ 980
PESCA BLANCA DEL DIA, LECHE DE TIGRE DE DURAZNO, PICKLES DE $ 690 DE LA CASA.
ARANDANOS Y FURIKAKE. Breaded fried sirloin, home made french fries and mushroom sauce
PESCA DEL DIA CURADA EN CALDO DE DASHI Y FURIKAKE DE NUECES $ 690
LOS TIRADITOS POSTRES,
v
$ 610 TARTA SABLE DE CIRUELA, HELADO DE CREMA, $ 520
BLANCO HOJAS DE MENTA
pesca del dia con chimichurri de quinoa J =0 . )
PULPO $ 690 Plums tart, vanilla ice cream ansd mint leaves
sal de limon, pimentén ahumado, ciboulette y aceite de oliva CREMA CATALANA, QUEMADA CON AZUCAR RUBIA, $ 520
SALMON _ _ $ 680 CITRICOS , CREMA MONTADA
salsa de ceviche y chips de boniatos Burnt crema catalana, citric segments and whipped cream
SALMON , , $ 690 : J 2k
e GEEEUE, [ieh mEREine EnEs e benEie TARTA DE CURT DE LIMON Y HELADO DE YOGURT. $ 520
Sl $ 290 Lemon curd tart with yogurt ice cream
variadas del dia (2 U.) yog
UG0S FRUTAS QUEMADAS, ESPUMA DE YOGURT, COCO TOSTADO. $520
B E J u I c E EF‘EF'EUADUS $190 Burnt seasonal fruits , yogurt cream and toasted coconut
. FLAN DE VAINILLA CON DULCE DE LECHE Y CREMA CON $ 520
Jugos frescos prensados en frio 100% naturales. Sin azicar agregada.
VAINILLA.
RED: Remolacha, zanahoria, manzana roja, limén y jengibre. Creme caramel with cream and dulce de leche
ORANGE: Manzana, zanahoria, jengibre y maca. CHOCOLATE A MORIR $ 620
GREEN: Espinaca, kale, manzana verde, apio, pepino, limén y espirulina. Dead by chocolate
YELLOW: Anana, manzana verde, limdn, apio, jengibre y menta.
OMELLETE SURPRISE DE MARACUYA $ 590

WATER LEMON: Agua de limén, agave, jengibre y menta.
WATER CITRUS: Agua de pomelo, agave, jengibre y menta.

Passion fruit omellette surprise



CRUDOS~

BEBIDAS v

CEVICHE CLASICO CON PALTA Y CHIPS DE BONIATO. $ 690 REFRESCOS $160
GRAVLAX DE SALMON AHUMADO, PALTA Y PELON FRESCO, PICKLES DE $ 710 AGUA MINERAL SALUS $ 160
RABANITO, CHIPS DE REMOLACHA, EMULSION DE LIMONES EN CONSERVA. AGUA NATURAL DE POMELOS, JENGIBRE, MENTA & ROMERO $ 160
PESCA BLANCA DEL DIA, LECHE DE TIGRE DE DURAZNO, PICKLES DE $ 690 LIMONADA FROZEN $250
ARANDANOS Y FURIKAKE. CAFE LAVAZZA $ 150
PESCA DEL DIA CURADA EN CALDO DE DASHI Y FURIKAKE DE NUECES $ 690 TES & INFUSIONES $ 150
SASHIMI~ CERVEZAS~
TATAKI DE SALMON EN ACEITE TRUFADO Y POLVO DE TIRADA ESTRELLA Galicia Espafia $ 280
SEMILLAS DE SESAMO TOSTADAS $ 650 BIZARRA ARTESANAL BLONDE ALE 500cc Uruguaya $ 350
WHITE SASHIMI. PESCA BLANCA DEL DIA I2/UNID $520 BIZARRA ARTESANAL INDIAN PALE ALE 500cc Uruguaya $ 350
PETIT WHITE SASHIMI -4/UNID $ 210 ESTRELLA GALICIA 1906 330cc Espaia $ 280
PINK SASHIMI. SALMON -12/UNID $ 850 CORONA 330cc Mexico $ 280
PETIT PINK SASHIMI -4/UNID $ 320
RIO. VARIADO -12/UNID $ 800 S
SASHIMI MISTE / W H I KY v
N I I R I S CHIVAS 12 ANOS $ 350
G (2 UND.) w CHIVAS EXTRA $ 350
SALMON ACEVICHADO, CILANTRO Y CHIPS DE BONIATO $ 240 g::xﬁ: :2 2282 i:gg
PESCADO BLANCO, AJl, CHALAQUITA DE QUINOA $190
$ 260 ROYAL SALUTE $ 950
SALMON CHIVAS ULTIS $ 1200
PULPO $290 | cHivas 25 ANOS $1500
LANGOSTINOS $ 220 BALLANTINES FINEST $ 300
GEISHAS VARIADAS DEL DIA $ 290 BALLANTINES |12 ANOS $ 350
BALLANTINES 17 ANOS $ 550
U U A S BALLANTINES 21 ANOS $ 950
RUMAKISE uno)w BALLANTS $o0
CEVICHERO $ 690 JAMESON BLACK BARREL $ 350
Pesca blanca fresca, cubierto de quinoa crocante y salsa cevichera JACK DANIELS $ 350
GRAVLAX $ 740 GLENLIVET SINGLE MALT $ 550
Camardn, palta, queso, cubierto con gravlax de salmdn y emulsion de limén en conserva
NO RICE $ 710 TRAGOSV
Camaron furai, palta, queso, cubierto con nori de soja y salmon fresco
CHANDON ARTGROUND: $ 350
mg‘ggs‘ggfgg{ggn 0 el (e D CHANDON EXTRA BRUT, GIN INFUSIONADO CON HIBISCUS, CORDIAL
' ' DE MARACUYA, PUNADO DE MENTA
SPICY SALMON $ 690 .
Salmon, apio, palta, chips de boniato y salsa cevichera SUMMERTIME: $ 350
CHANDON DELICE, CORDIAL DE PINA, JUGO DE LIMA,
MARCE SALMON $ 690 | HOJA DE ALBAHACA
Palta y queso
MADAGASCAR BERRIES CHANDON DELICE, GIN, SYRUP DE BERRIES $ 350
LIMENO $ 690 & FRUTOS ROJOS
Salmdn, palta, zanahoria glaseada en salsa tare, cubierto con salsa de aji amarillo
CITRIC ONE CHADON DELICE, SYRUP DE LIMA, ROMERO & ARANDANO ¢ 350
CITRIC MANGO $ 690
Salmon, rdcula, queso, salsa de mango citrica y jengibre caramelizado APEROL SPRITZ CHANDON, APEROL & SODA $ 350
CHANDON 187 BRUT, ROSE, APERITIF $ 350
FURA[ LANGOSTINO . $ 690
Palta, rucula, queso, salsa de mango y chile ARUBA ABSOLUT PERA, MANGO, MANZANA VERDE, LIMON $ 350
Y SYRUP SIMPLE
CAMARON $ 710
Palta, almendras tostadas, queso gratinado y salsa spicy chili ABSOLUT CRUSH ABSOLUT NARANUJA, MIEL & GENGIBRE $ 350
VEGETARIANO $ 510 CAIPI MARACUYA ABSOLUT, LIMONCINHO & PULPA DE MARACUYA $ 350
Combinacién de verduras y frutas con queso crema
CAIPIROSKA ABSOLUT, LIMONCINHO & HIELO FROZZEN $ 350
SWEET CHILI SPICY $ 690
Camardn, rdcula, queso, salsa sweet chili spicy con naranja y verdeo Sl TERLE Ll el a2, LS nebie $ 350
ELX CITRIC ABSOLUT ELYX, SYRUP DE GENGIBRE,POMELO, $ 350
COMBINADOS v
CHIVAS COLLINS CHIVAS 12 ANOS,LIMONADA, SODA Y LIMON NATURAL $ 350
EL?FIOER;&N@ZLL%LMCO RN $ 920 MOJITO URBANO RON HAVANA A EJO,ALBAHACA, JUGO POMELO, $ 350
can.p ' AR SYRUP GENGIBRE & SODA
MISTERIO NIKKEI 12 $ 890
(nigiris y uramakis, estilo peruano / japonés) CUCUMBER TONIC ABSOLUT, JUGO DE LIMON, SYRUP DE PEPINO $ 350
& TONIC
MISTERIO IS5 $ 980 _
(nigiris, sashims & rolls) CANELA CIGAR RON HAVANA ANEJO SYRUP Y BITTER DE CANELA, $ 350
MISTERIO 21 $ 1450 JUGO DE MANGO & LIMON
(nigiris, sashimis & rolls) JULEP CYNAR, MENTA , SYRUP, LIMON $350 $ 350
MISTERIO 24 $ 1680
(nigiris & rolls) PENICILINE CHIVAS |12, SYRUP DE GENGIBRE, JUGO DE LIMON, $ 350
MISTERIO 32 $ 1990 DG Pl AR
(nigiris, sashimis & rolls GIN SACRO ARTESANAL URUGUAYO $ 350
5 LICORES~
CHAN DON 25“91.10 DRAMBUIE $ 380 AMARETTO $ 300
Galicia COINTREAU  $ 350 COGNAC JUANICO 12 ANOS ~ $ 350
CHIVAS REGAL BAILEYS $ 300 COGNAC HENESSY $ 350
RICARD $ 300 UNDERBERG $ 300
SAMBUCA $ 300 GRAPPA IRURTIA $ 300

CUBIERTO MEDIODIA $250 | CUBIERTO NOCHE $ 280

JAGERMEISTER

$ 300



